Rok upotrebe je 30 dana, na temperaturi do +4°C, a
upotrebljivo je do datuma obelezenog na etiketi. B

Cuvanje i transport je predviden na temperaturi do +4°C,
uz uslov da je transport u transportnoj ambalazi, a Cuvanje
bez transportne ambalaze.

Komercijalna pakovanja su rinfuzna i vakumirana, a
transportne petoslojne kutije u tezinama 5 kg i 10 kg.

Rinfuz bar kod: 8606100230112
tezinski bar kod: 271381 1XXXXXC
Vakum bar kod: 8606100230129
tezinski bar kod: 271381 2XXXXXC

SRPSKA KOBASICA SARENA KOBASICA

Proizvod spada u grupu grubo usitnjenih barenih kobasica, proizvodi se po vaZecem «Pravilniku o kvalitetu usitnjenog
4 4 J mesa, poluproizvoda od mesa i proizvoda od mesa, standardu kvaliteta /SO 9001 i standardu bezbednosti HACCP

Nadev je u jestivom prirodnom ili kolagenom crevu umereno nadimljen dimom bukovine, zbog ega je pikantnog mirisa i ukusa.

Termicka obrada je obavljena na temperaturi od 71°Cu centru proizvoda. Bez obzira $to se proizvod kao takav moze konzumirati,
preporucujemo dodatno zagrevanje ¢ime se pojacavaju efekti zacina odnosno miris i ukus.

Sastajci: Svinjsko meso, vezivno tkivo, Cvrsto masno tkivo, led, iznutrice, mehanicki separisano pilece meso, belancevinasti
preparati, ugljeni hidrati, zacini, stabilizatori E450, E451, E452, stabilizator E407, boja E120, antioksidans E316, konzervans E250.
SadrZaj ukupnih proteina je najmanje 12%, a sadrZaj kolagena u ukupnim proteinima je najvise 30 %.
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